
 

Benvenuti 

al Tavernacolo Ustica. 

Da noi potete gustare ingredienti genuini e di qualità, 

accompagnati da un’ampia scelta di vini al calice o in bottiglia. 

Il Tavernacolo è rilassante e bucolico, richiama le vecchie osterie di paese: 

potrete scambiare quattro chiacchiere e verrete accolti con simpatia e 

sorrisi. 

 

Se siete già stati nostri ospiti vi ringraziamo di essere tornati. 

 

Se è la vostra prima visita, vi ringraziamo di questa possibilità 

sperando di soddisfare le vostre esigenze e di riavervi con noi. 

 

Proposte del Giorno 

 

 

Antipasti 

Tempura di verdure         12,00 

Caponata di melanzane        10,00 

Polpo al limone*         14,00 

Chips di patate rosse          6,00 

Polpette di pesce         13,00 

 

Primi 

Fettuccine con datterino e salsiccia al finocchietto     14,00 

Spaghetti alla chitarra con datterino saltato al basilico    12,00 

Fettuccine  con scorfano, pomodorino e scorzetta di limone    18,00 

Spaghetti alla chitarra con gamberone*, pomodorino e granella di mandorla  18,00 

Lasagnetta di melanzane con tartare di pomodoro e tuma    12,00 



 
 

Secondi 

Costata di scottona ai ferri con patate       20,00 

Pollo agli aromi ai ferri con lattuga e datterino confit     18,00 

Calamaro* arrosto         16,00 

Calamaro* shabu shabu con datterino su letto di pesto di basilico    18,00 

Gamberoni* arrosto con patate al forno      18,00 

*prodotto surgelato       

 

Taglieri 

 

Degustazione Salumi 

Tagliere con selezione di salumi  
5,00  

 

Degustazione Formaggi 

Tagliere con selezione di formaggi 
7,00  

 

Standard 

Tagliere piccolo con salumi misti  
8,00  

Maxi 

Tagliere medio con salumi e formaggi  
12,00  

Cestino di pane 1,50 

  

 

Bruschette 

 

La bruschetta di pino 4,00  

Pesto basilico e tonno 4,00  

PATE’ DI OLIVE 4,00  

Mix (3 tipi a scelta) 6,00 

 



 
 
 
 
 
 
 
 

Panini / Piadine  

 

 

 

Caprese Mozzarella, pomodoro, origano, sale e pepe  5,00 

Cartoccio Cotto, mozzarella, pomodoro, lattuga, sale, pepe, salsa rosa 5,00 

Pescatore Tonno, pomodoro, origano, sale e pepe 5,50 

Maestrale Tonno, pomodoro secco, olive, capperi, scorzetta di limone, olio, pepe 6,00 

Tricolore Crudo, mozzarella, pomodoro, rucola, sale, pepe, olio 6,00 

Piccante Crudo, scamorza affumicata, salsa rosa, tabasco, sale e pepe 6,00 

Arso Zucchine grigliate, pomodoro secco, grana, basilico, pepe, olio 6,00 

Contadino Melanzane, pomodoro, mozzarella, scamorza affumicata, basilico, olio, pepe 6,00 

 

 

 

 Insalate   

 

 

Usticese  Lattuga, pomodoro, cipolla, capperi, olive, origano 10,00  

Sidoti  Lattuga, radicchio, salmone, mais, tonno 12,00 

Oliastrello  Rucola, carote, olive, mais, pomodorini, scaglie di grana 11,00 



 

Grecale 
 Tonno, bresaola, mozzarella, rucola, melanzane grigliate, 

cipolla 
12,00  

Spalmatore 

  

Lattuga, bocconcini di mozzarella, carote, pomodoro, mais, 

olive 

11,00  

Tramontana  Patate, pomodoro, cipolla, olive, capperi, origano 10,00  

 
 

 

DESSERT 

 

 

Cheese cake 5,00  

Panna cotta 

                  

                  5,00 

  

Cassatina                   4,00 

  

  

 

 

Vino Sfuso al Calice 5,00 € 

 

Cantina Gazzola  

Montepulciano DOC 

Bianco Riserva (Blend) 

Cabernet-Sauvignon Barrique Marche IGT 

Chardonnay Emilia IGT 

Vino Bianco (Trebbiano) 



 

Barbera IGT Valtidone Mosso 

Pinot Grigio Emilia IGT Frizzante 

Ortrugo DOC Dei Colli Piacentini Frizzante 

 

 

 

Vini in Bottiglia 

 

Piemonte Nebbiolo d’Alba DOC Bruno 20,00 € 

Veneto Ribolla Gialla DOCG Collio UMAR C&C 25,00 € 

Friuli V.G. Traminer Aromatico IGT Stocco 20,00 € 

 Pinot Grigio IGT V. Giulia Stocco 20,00 € 

 Merlot IGT Venezia Giulia Stocco 19,00 € 

 Chardonnay IGT V. Giulia Stocco 20,00 € 

 Verduzzo IGT Stocco 21,00 € 

Abruzzo Passerina Terre di Chieti IGP Tenuta Ulisse 28,00 € 

 Montepulciano d’Abruzzo DOC Terre di Chieti Tenuta Ulisse 28,00 € 

 Pecorino Terre di Chieti IGP Tenuta Ulisse 28,00 € 

Campania Taurasi DOCG Terre del Principato 45,00 € 

 Greco di Tufo DOCG Terre del Principato 21,00 € 

 Falanghina IGT Terre D’Aragona Cantina di Tufo 14,00 € 

 Lacryma Christi DOC bianco Cantina di Tufo 21,00 € 

Sicilia Grillo DOC Sicilia Linea Tre Feudi Cantina dell’Alto Belice 18,00 € 

 Nero d’Avola DOC Sicilia Linea Tre Feudi Cantina dell’Alto Belice  20,00 € 

 Syrah Sicilia IGP Linea  Tre Feudi Cantina dell’Alto Belice 18,00 € 

 Benedè Catarratto BIO DOC Sicilia (vino biologico) Camporeale 21,00 € 

 Grillo Vigna di Mandrovia BIO DOC Sicilia (vino biologico) 20,00 € 

 Kaid Sauvignon BIO DOC Sicilia (vino biologico) Camporeale 30,00 € 



 
Ustica L’isola bianco IGT Terre Siciliane cantina Hibiscus 26,00 € 

 Grotta dell’Oro IGT Terre Siciliane Cantina Hibiscus 28,00 € 

 Onde di Sole IGT Terre Siciliane Cantina Hibiscus 26,00 € 

 Zhabib IGT Terre Siciliane vino passito             35,00 € 

 

 

 

 

 Bollicine  

 

Piemonte Prosecco DOC Millesimato E.D. DUCALIS C&C 18,00 € 

Veneto Franciacorta Brut DOCG Bredasole C&C 55,00 € 

 Prosecco Coneg. Valdob. DOCG Brut Il Colle 25,00 € 

 Prosecco Spumante DOC Treviso Extra Dry Il Colle 20,00 € 

 

 

 

 Birre 

 

Messina Cristalli di Sale 33 cl 4,00 € 

Ichnusa 33 cl non filtrata 4,00 € 

Birra alla spina 20 cl 3,50 € 

Birra alla spina 40 cl 5,00 € 

Corona 5,00 € 

Beck’s 3,00 € 

Ceres 4,00 € 

Ichnusa 33 cl                                                                                                            3,50 € 

 

Bibite 

 

 

Fanta                                                                                                                                     3,00 € 

Coca cola                                                                                                                           3,00 € 



 
Chinotto lurisia                                                                                                             3,50 € 

Bitter rosso/bianco                                                                                                   3,50 € 

Schweppes lemon/tonica                                                                                        3,00 € 

Te freddo                                                                                                                            3,00 € 

Succo di frutta                                                                                                               3,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cocktails pre-dinner € 6,00 

 

 

 

APEROL SPRITZ 

(aperol, prosecco, soda) 
 
CAMPARI SPRITZ 

(campari, prosecco, soda) 
 
GARIBALDI 

(campari, succo d'arancia) 
 
NEGRONI 

(gin, vermouth rosso, campari) 
 
AMERICANO 

(soda, vermouth rosso, campari,) 
 
NEGROSKY 

(vodka, vermouth rosso, campari) 
 
NEGRONI SBAGLIATO 

(prosecco, vermouth rosso, campari) 
 
DAIQUIRI 
(rum bianco, succo di limone, zucchero di canna liquido) 
 
VODKA SOUR 

(vodka, succo di limone, zucchero di canna liquido) 
 
COCKTAIL MARTINI 
(gin, vermouth extra dry, (a scelta del cliente) scorza di limone/oliva) 
 
VODKATINI 
(vodka, vermouth extra dry, (a scelta del cliente) scorza di limone/oliva) 



 
 
MARGARITA 
(tequila, triple sec, succo di limone) 
 
WHITE LADY 
(gin, triple sec, succo di limone) 
 
UGO 
(st.germain, prosecco, soda) 
 
WHISKEY SOUR  
(bourbon whiskey, succo di limone, zucchero di canna liquido) 
 
 

 

 

Popular cocktails € 6,00 

 

 
CUBA LIBRE 
(rum bianco, succo di limone, coca cola) 
 
COSMOPOLITAN 
(vodka, triple sec, succo di limone, succo di mirtillo) 
 
SEX ON THE BEACH 

(vodka, peachtree, succo di mirtilli, succo d'arancia) 
 
JAPANASE ICE TEA 

(rum bianco, gin, vodka, tequila, midori, succo di limone) 

 

 

 

Long Drinks € 6,00 

 

 
LONG ISLAND ICED TEA 

(rum bianco, gin, vodka, tequila, triple sec, succo di limone,  
sciroppo di zucchero, spruzzo di cola) 
 
BLOODY MARY 

(vodka, succo di pomodoro, pepe, succo di limone,  
worcesternshiresauce, tabasco) 
 
GIN FIZZ 

(gin, succo di limone, sciroppo di zucchero, soda) 
 
GIN TONIC 



 
(gin, acquatonica) 
 
TEQUILA SUNRISE 

(tequila, succo d'arancia, granatina) 
 
MAI TAI 

(rum bianco, rum scuro, orange curacao, orzata, succo di lime) 
 
PINA COLADA 

(rum bianco, succo d'ananas, cocco) 
 
MOSCOW MULE 

(vodka, ginger beer, succo di limone) 

 

 

Pestati € 7,00 

 

 
MOJITO 

(rum bianco, succo di lime, zucchero di canna, menta, soda) 
 
MOJITO FIDEL 

( rum bianco, lime, zucchero di canna, menta, birra) 
 
CAIPIRINHA 

(cachaca, lime, zucchero di canna) 
 
CAIPIROSKA 

(vodka, lime, zucchero di canna) 
 
CAIPIRISSIMA 

(rum bianco, lime, zuchhero di canna) 

 

 

 

Cocktail Analcolici € 5,00 

 

 
FRISCO 
(succo d'arancia, succo d'ananas, cranberry) 
 
MARZATA 
(succo di pompelmo, succo d’arancia, succo di limone, orzata, kiwi) 
 
VIRGIN MOJITO 
( soda, zucchero di canna, lime, menta) 
 
VIRGIN MARY 

(succo di pomodoro, pepe, sale, succo di limone, 



 
tabasco, worcesternshire sauce) 
 
VIRGIN COLADA 

(succo d'ananas, cocco) 
 
VIRGIN MARGARITA 

(succo d'arancia, limone, sciroppo di zucchero, schweppes lemon) 
 

 

 

 

Gentile Ospite, se hai delle allergie e/o intolleranze 

alimentari Ti preghiamo di segnalarle al personale e 

chiedere informazioni sui nostri piatti e sulle nostre 

bevande. 

 

1) CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo 

avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti 

derivati 

 

2) CROSTACEI e prodotti a base di crostacei 

 

3) UOVA e prodotti a base di uova 

 

4) PESCE e prodotti a base di pesce 

 

5) ARACHIDI e prodotti a base di arachidi 

 

6) SOIA e prodotti a base di soia 

 

7) LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 

 

8) FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, 

pistacchi e i loro prodotti 

 

9) SEDANO e prodotti a base di sedano 

 

10) SENAPE e prodotti a base di senape 

 

11) SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo 

 

12)ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni 

superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini di anidride 

solforosa totale 

 


